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. QUEM SOMOS -

- A EMPEA Consu‘lto‘ria é uma_jovem e
larroja'da e empresa de consultoria

‘composta por estudantes do curso de
engenharia de alimentos da (UEM).
Orientados por-professores do curso,
visa prestar ' ~servicos e

desenvolvimento. de projetos para -
~ ) . ) .

empresas do ramo alimenticio.
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- -MmISSAO:

Garantir impacto  no mundo,
assegurando o sucesso do- membro,

promovendo o sucesso do cliente. ,
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EMPEA Consultoma

I CARTA DE SERVI(;OS
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ANALISE DE ALIMENTOS FICHA TECNICA

-ELABORACAO DE

| REGULAMENTACAO
BPF E POP | R

ROTULAGEM

ESTUDO DE EMBALAGEM \
: e T ' E.TABELA.NUTRICIONAL
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ANALISE DE ALIMENTOS

’
A anélise de alimentos é dividido em 2 projetos: A Analise

Mlcroblologlca e Anallse Fisico-Quimica. Na ' Andlise
) mlcroblologlca de allmentos verificamos s& a qualidade 5

_ | mlcrobiqloglca do produto. estd dentro dos padroes

K éstabelecidos pelos érgéos re'gulam'entadores de alimentos.

Na Analise Fisico-Quimica identificamos e quantificados o5

componentes fisicos e quimicos do alimentos (teores de

proteinas, Carb0|dratt>s fibras, lipideos, viscosidades, textura,
- ph, aC|dez entre outros compostos)
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PROJETOS"REALIZADZOS:’

Analise nﬁic'robiolcbgica de Anallse mlcroblo{ogma de
* batata palha suco dé frutas
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oDS IMPACTADAS:

FOME ZERO E h
v AGRICULTURA )
SUSTENTAVEL |}

(((
4




PORTFOLIO : -

- ELABORACAO DE
BPF EPOP

‘As Boas Préticais de Fabricacdo (BPF) tem
como objetivo principal garantir_a integridade
"~ do alimento e a saude do consumldor e
‘compdem um conjunto de principios e regras
para o correto manuseio de alimentos, que
abrangem desde as matérias-primas até o

" produto final. Ja o Procedlmento Operacwnal

- Padrao (POP) € um documento que traduz o

.. plangjamento do trabalho a ser executado E'_
' uma descrlgao detalhada de todas as medldas
necessarias para a reallzagao de uma tarefa '

' PROJETOS REALIZADOS:

- Elaboracao do manual - Elaboracao do manual Elaboracao do manual
de BPF e POP para . de BPF e POP para . de BPF e POP para.
industria de bolds ' industria de bombons * - industria de empada
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. ODS IMPACTADAS:

FOME ZERO E AGUA POTAVEL TRABALHO DECENTE 12 CONSUMOE
AGRICULTURA E SANEAMENTO E CRESCIMENTO PRODUCAD
SUSTENTAVEL ECONDMICOD RESPONSAVEIS
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PORTFOLIO .~ - ,) /////

- ESTUDO DE EMBALAGEM

O estudo de embalagens anallsa oS matenals adequados para
cada tipo de produto visando melhor armazenamento e maior
. vida de prateleira do produto. Visa também avaliar qual o tipo
5 de 'embalagem mais "apropriadé para acondicionar e
. apresentar o potenmal do produto, levando em consideracao
“aspectos sociais, culturais, de funcionalidade, de seguranca;
| de toxidade, além de fatores como facilidade de - manuseio, de
- ; remclagem contmuldade de fornecimento e por flm o-design
da embalagem | '
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PROJ ETOS“REALIZAI)t\OS:

- Estudo de embalagem Estudo de erﬁbatagem
para industria de " paraindustria de batata
mandloca -t - palha

"ODS IMPACTADAS

' mnsuun: A
' 12 RESI'UIISIWEIS o '-’
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PORTFOLIO : -

ESTUDO DE
PROCESSOS

- O estudo de procesSos age como uma forma

de d|agnost|car aLgum problema ou encontrar
algum ponto de melhorla assim e mserlda uma
muda_n(;a adequada durante 0 processamento
do alimento em questao a fim de minimizar ou
. eliminar o problema"exi'stente

Pelo fato de © 5 estudo de processos auxiliar a
* empresa ha busca de equacionar ou minimizar

0% problema‘s essa ferramenta surge como um-

fator de grande importancia  para* a
maX|m|za<;ao dos resultados e conseqUente
aumento da compet|t|V|dade ' o

INDUSTRIA, INOVAGAD
E INFRAESTRUTURA

12 c0 NSUMI] E

RESPI]NSMEIS



* PORTFOLIO .- - /////

FICHA TECNICA = S

A flcha técnica tem como obJet|vo garantlr a- padronlzagao e
qualidade. do produto p0|s a partlr da mesma é possivel
~padronizar a quantldade de cada ingrediente, 0 que ‘'garante
um nlvel de qualidade e prewslbllldade para o produto final.
Também faz o levaritamento de custo unitario, pois permite
“saber o quanto -de cada ingrediente sera utilizado e assim, é
possivel visualizar o custo total de uma unidade da receita.
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Ficha técnica para Ficha técnica para
* restaurante © industria de alho

ODS IMPACTADAS:
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REGULAMENTAQAO

O estudo de’ 're'gulamentagao “estabelece~-0os métodos
"'necessanos para o' registro. de ‘produtos, bem como a
drspensa da obrigatoriedade dos mesmos, por meio do estudo

N das leguslagoes wgentes no ramo alimenticio.
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¥ Regulamén'tagéo para Regulamehtagéo para
industria de atho ~industria de xarope de gim
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" PORTFOLIO : -

ROTULAGEM E
TABELA NUTRICIONAL

A rotulagem nutricional “é obrigatoria . para
todos os alimentos e bebidas que sao
“produzidos, comercializados e embalados
mdustnalmente As -tabelas nutricionais
devem ‘descrever ‘0s. compostos e suas
‘respectivas quantlflcagées em relacao a uma
- porcao de, um produto conforme o exigido
_ pela legislacdo. -
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| PR._OJ‘ETOS REALIZADOS:

-~

Rotulagem e tabela Rotulagem etabela =~ Rotulagem e tabela
nutricional para indUstria - nutricional para industria ‘nutricional para mdustrla
de bolos de salgados = de mandioca

)

ODS IMPACTADAS:

FOME ZERO E CONSUMO E -
AGRICULTURA 1 PRODUGAD [
SUSTENTAVEL RESPONSAVEIS A
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EMPEA

ENGENHARIA DE ALIMENTOS

o, Av. Colombo 5790
- Bloco 25 Sala 2 - "UEM - Marlnga PR

, ' Contat_o@empéacdhsultorié.com.br
N (44)3011-4244 ® -

_www_|  wwwi:empeaconsultoria.com.br
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E'MPEA COVNSULTORIA
 SINCE 2010
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https://www.instagram.com/empeaconsultoria/
https://www.facebook.com/EMPEA.Consultoria/
https://www.linkedin.com/company/empea-consultoria

